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Jakosé i przydatnos¢ technologiczna mgsa tucznikow
rézniagcych se tempem wzrostu

The quality and technological usefulness of porkeat differentiated by daily gain

Streszczenie Celem pracy byla analiza jad@ i przydatndci technologicznej ngsa tucznikow
zréznicowanych tempem wzrostu. Badania przeprowadzondl4f tucznikach, miesgeach
dwurasowych (L x Y i L x D). Na podstawie rozkladredniego dobowego tempa wzrostu
w badanej grupie tucznikbw wydzielono trzy podgrupsmiace si wielkoscia tego parametru:

| <620 g dzie?, Il > 620 i< 740 g dzi&™, Il > 740 g dzié™. W grupie tucznikéw odznaczajch

sig niskim tempem wzrostu (grupa |) wykazano silniejgakwaszenie tkanki gghia LL i najbar-
dziej intensywn przemiar energetyczs (R;) we wczesnym okresie poubojowym (45 min). Naj-
silniejszym zakwaszeniem w 24 i 48pbst mortem odznaczato gi migso tucznikéw o najvek-
szym tempie wzrostu (grupa Il1), co znalazto pordEenie w najwikszej czstasci wyskpowania
tusz z mgsem wadliwym typuacid meat w tej grupie tucznikéw (40,62% tusz, wobec 24,36%
w grupie Il i 0% w grupie 1). Nie stwierdzono istgth statystycznie éhic w wydajndci techno-
logicznej w procesach peklowania i obrobki termiz(iTyY) migsa tucznikdw réniacych si
tempem wzrostu.

Stowa kluczowe tuczniki, tempo wzrostu, jaké migsa

WSTEP

Do gtownych czynnikéw decydagych o opfacalnéi produkcji tucznikdw naley
zaliczy¢ optymalne wykorzystanie przez zwieta sktadnikéw pokarmowych dostarcza-
nych w paszy. \Wdd szeregu czynnikéw warunkaych zalenos¢ pomigdzy wykorzy-
staniem sktadnikow pokarmowych paszy a ¢fmieniem tuszy i sktadem chemicznym
migsa i thuszczu naley wymieni trzy zasadnicze grupy: czynniki zane z jakécia
pasz i organizagjzywienia, warunkisrodowiskowe oraz zaienia genetyczne zwieiiz
[de Lange i in. 2003, Long i in. 2014, Stefaniuk.i2014].
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Istotne — z punktu widzenia ekonomiki tuczu — wysdiempo wzrostdwin maoze
wynika¢ z podwyzszonego tempa przemian biatekvivo, zachodzcych na skutek ak-
tywnosci okreslonych enzyméw, co w konsekwencji znajduje odzwesdlenie w ksztat-
towaniu s¢ cech fizykochemicznych i sensorycznychesai [Kristensen i in. 2002].

Celem pracy byta analiza jad@ i przydatndci technologicznej mgsa tucznikow
rézniacych si tempem wzrostu.

MATERIAL | METODY

Badania przeprowadzono na 149 tucznikach, mieszdn dwurasowych: landrace
yorkshire (Lx Y; 70 osobnikéw) i landracg duroc (Lx D; 79 osobnikéw). W obydwu
grupach rasowych udziat wieprzkow i loszek byt pmap (proporcja zbfiona do 1 : 1).

W okresie tuczu wszystkie zwieta mialy zapewnione jednakowe pasze pethoporcjowe
i byly utrzymywane w tej samej chlewni.

Na podstawie dokumentacji chlewni ustalonogdatodzenia zwierg i wyliczono
czas trwania tuczu (dni). Dla badanych tucznikdwliczgno srednie zyciowe tempo
WZrostu wg wzoru:

masa zwier zecia przed ubojem (kg)
srednie zyciowe tempo wzrostu = x 1000
(g ddei™) czas od dnia urodzenia do dnia uboju (dni)

Ubdj zwierat wykonano w sezonie jesienno-zimowym w jednym ktadow me-
snychsrodkowo-wschodniej Polski zgodnie z obamtijaca tam technologi. Wszystkie
zwierzta byly ubijane w 2—4 h po transporcie (odlégtok. 280 km, z zachowaniem
dobrostanu zwiekt). Zwierzta oszatamiano pdem elektrycznym (250 V) i wykrwa-
wiano w pozycji leacej. Wykrwawianie rozpoczynano bezpednio po uayciu pradu
elektrycznego (linia ubojowa Inarco holenderskienf STORK).

Badany materiat obejmowat tusze o masie tzw. cjegite 90 kg (89,74 +3,35 kg)
(tab. 1). Przedmiotem baflav zakresie oceny jakoi miesa tucznikéw byta tkanka g
$nia longissimus lumborum (LL). Z prawych péttusz 35 min po uboju pobierana
ostatnim zebrem proby minia do oznacze wykonanych w 45 minpost mortem
(Ry, zawarté¢ kwasu mlekowego, potencjat glikolityczny).

Od 38 min po uboju tusze wychtadzano w tréjfazowumelu chtodniczym (—10°C
przez 15 min, —15°C przez 25 min i —5°C przez 40)na nasfpnie do 24 h po uboju
tusze przebywaly w chtodni w temperaturze 4°C. Rch2od uboju z wychtodzonych
prawych péttusz, z e%ci longissimus lumborum rania najdhiszego grzbietu pobrano
prébki do oceny wigciwosci fizykochemicznych misa.

Pomiaru pH tkanki mgniowej dokonano 35 min (pH1), 2 h (pH2), 24 h (pH2B
h (pH48)post mortem bezpdrednio w tkance mgénia LD, w tuszy wisgcej, przy uyciu
pH-metru Master firmy Dramiki z elektrod sztyletova.

Wskaznik przemian energetycznych R1 (IMP/ATP) ckomo na podstawie meto-
dyki opisanej przez Honikela i Fischer [1977].

Zawartd¢ kwasu mlekowego w tkance gdniowej okr&lono wedtug metodyki
Bergmeyer [1974]. Potencjat glikolityczny tkankiegniowej ustalono wg uproszczonej
formuly, opracowanej przez Monin i Sellier [1985].
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Przewodné¢ elektrycza (EC) mierzono bezgoednio w wiszacej tuszy, w nmgsniu
longissimus lumborum, za ostatnimzebrem w 2 tpost mortem (EC,), stosugc konduk-
tometr LF-Star firmy Matthaus.

Wyciek naturalny (WN) — oznaczono wg metodyki Prangn. [1977]. Wielk&¢
wycieku naturalnego okéono 48 h (WNg), 96 h (WNg) i 144 h (WN44) po uboju.

Barwatkanki migsniowej zostata okrdona w 24 h po uboju przyzyciu aparatu Mi-
nolta CR-310 w systemie CIE L*a*b*. Pomiaru dokooama dogtowowej powierzchni
miesnia longissimus lumborum (przecetego za ostatnimebrem poprzecznie do widkien
miesniowych). Barwe wyrazono za pomagtrzech parametrow: jaséio(L*), wysycenie
barwy czerwonej (a*), wysycenie baragitej (b*).

Zdolnas¢ utrzymywania wody wtasn€WHC —water holding capacity) — okrelono
w 24 h po uboju zgodnie z metodyksrau-Hamma [1952] w modyfikacji Pohja i Ni-
nivaary [1957].

Wydajnai¢ technologicza migsa w procesach peklowania i parzenia (TY) éloreo
wg metodyki Naveau i in. [1985] w modyfikacji Kein-Podsiadtej i in. [2004].

Oznaczono tale podstawowy sktad chemiczny tkankiegmia LL [AOAC 1990].

Otrzymane wyniki opracowano statystycznie przy poynpakietu statystycznego
Statistica 7.1 PL (StatSoft, Tulsa, OK, USA). Zale¢ pomidzy srednim dobowym
tempem wzrostu tucznikbw a analizowanymi cecharkib§ei micsa przedstawiono
w postaci wspétczynnikéw korelacji fenotypowych siyech (r Pearsona).
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Ryc. 1. Rozkiad tempa wzrostu analizowanej grupyrtikéev
Fig. 1. The distribution of growth rate of analyggdup of fatteners

Na podstawie rozktadéredniego dobowego tempa wzrostu (rys. 1) w badgngjie
tucznikbw wydzielono trzy podgrupy (+0,7 SD) rdniace si wielkoscia tego parametru:
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grupa I< 620 g dzié™, grupa Il > 620 ¥ 740 g dzié™, grupa lll > 740 g dzi€". W wyod-
rebnionych grupach tucznikéw stwierdzono zbhy udziat zwierat z obydwu analizo-
wanych grup rasowych.

Do oceny oddziatywania tempa wzrostu na badaneyge&hsci miesa zastosowano
analiz wariancji w uktadzie nieortogonalnym, uwgzdhiajgc w modelu badany ww.
czynnik oraz grup rasow.. Poziom istotnéci réznic miedzy srednimi weryfikowano
z wykorzystaniem testu Tukeya [Luszniewicz i St2001].

Na podstawie wartgi granicznych pkt, pHy i Ry dokonano klasyfikacji nasa do na-
stepujacych klas jakéci: RFN —reddish-pink (czerwono-réaowe), frm (twarde, zwgzte), non
exudative (niecieknce, normalne), PSE pale (jasne),soft (miekkie), exudative (ciekrce),
AM — acid meat (mieso kwdne), DFD —dark (ciemne)dry (suche) (tab. 2). Gstas¢ wysk-
powania poszczeg6lnych klas jakbomiesa oszacowano w aitnie kazdej z grup zrénicowa-
nych tempem wzrostu oraz ogétem dla catego maidsadawczego (ryc. 2).

WYNIKI

Badana grupa 149 tucznikdédw charakteryzowatansas tuszy cieptej na poziomie
ok. 90 kg (89,74 £3,35). Nie stwierdzono istotneg@tystycznie zrénicowania pong-
dzy mag tuszy cieptej wyodibnionych na podstawie rozkltadu grup, zrigowanych
srednimzyciowym tempem wzrost(tab. 1).

Sredniezyciowe tempo wzrostu dla catej badanej grupy wyoosk. 680 g dzig*
(679,95 £85,67) i — zgodnie z preztymi zalazeniami — byto istotnie (g 0,01) zréni-
cowane mgdzy ustalonymi grupami (tab. 1).

Tabela 1.Charakterystyka tempa wzrostu i masy tasajizowanych grup tucznikoéw
Table 1.The characteristic of daily gain and caeasight of analysed groups of fatteners

Cecha Grupa | Grupa Il Grupa lll Ogotem
Trait Group | Group Il Group I Total Femp.
(n =39) (n=178) (n=32) (n =149)
Tempo wzrostu (g dzie") 579,05 A 678,81 B 805,72 C 679,95 360+
Daily gain (g day}) 5,67 4,01 6,25 85,67
Masa tuszy cieptej 90,34 89,13 90,5 89,74 2 s
Hot carcass weight (kg) 3,94 2,67 3,88 3,35 '

Objasnienia: W tabeli podano wat srednie +odchylenie standardowe; NS — nieistotnysttacz-
nie; ** — istotne przy p< 0,01;érednie oznaczone #ymi literami rénia sie od siebie istotnie
Explanations: In table the mean values tstandawvihtien are given; NS — statistically not sig-
nificant; ** — significantat p< 0.01; means signed by different letters diffengigantly

W celu ustalenia zat@osci pomigdzy $rednim zyciowym tempem wzrostu tuczni-

kéw a analizowanymi cechami jada i przydatndci technologicznej ich masa wyliczo-
no wspotczynniki korelacji fenotypowych prostyclalit 3). Stwierdzono istotne staty-
stycznie korelacje porgilzy tempem wzrostu a stopniem zakwaszenia tkarddnowe]
w analizowanych terminacpost mortem. Uwag: zwraca faktze dla pomiaréw pH we
wczesnym okresie poubojowym (pHpH,) zaleznosci te byly dodatnie (odpowiednig,r
= 0,49** i r,y, = 042**), natomiast dla pomiarow dokonanych po ostkym wychtodze-
niu pottusz (pH, i pHag) ujemne (g, = —-0,37* i g, = —0,28%).
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Tabela 2. Wartiri graniczne kryteriow klasyfikacji jakoi migsa [wg K@win-Podsiadtej 1993
oraz Kawin-Podsiadtej i in. 1998, 2004]
Table 2. Thresholds values of criteria of meatityelassification [according to Kavin-Podsiadta 1993
and Kawin-Podsiadtaet al. 1998, 2004]

Klasy jakgci migsa
Kryterium Classes of meat quality
Criterion
RFN PSE AM DFD
PHss >6,0 <6,0 >6,0 >6,0
PH24 5,6-5,7 5,5-5,7 <5,5 >6,0
R <1,05 >1,05 <1,05 >1,05

Wraz ze zwikszaniem tempa wzrostu tucznikow stwierdzono teogetio obnia-
nia zawartéci kwasu mlekowego w tkance ganiowej (r, = -0,41**), stabszego wysy-
cenia barwy w kierunku barwgottej (r,=-0,31**), mniejszego tempa przemian energe-
tycznych (x,=—0,50**). Analizupc korelacje pomidzy tempem wzrostu tucznikéw
a wyciekiem naturalnym z tkanki génia longissimus lumborum, odnotowano istotn
zaleznos¢ dla WN mierzonego dopiero w 96 h i 144pbst mortem (odp. §, = 0,35**

i 1y = 0,37%).

Tabela 3. Wspotczynniki korelacji fenotypowych ggaé (r,) pomicdzy tempem wzrostu
a analizowanymi cechami ja@ i przydatndci technologicznej ngsa tucznikéw

Table 3. The coefficients of phenotypic simple etations () between daily gain and the traits

of the quality and technological usefulness of neégtorkers

Cecha ; Cecha r
Trait iad Trait i
pH,; 0,49 R1 -0,50*
pH, 0,42+ TY -0,10%
Technological yield (%)
pHa4 -0,37 WHC -0,10%
Water Holding Capacity(cfn
pHas -0,28 WNyg 0,20%
Drip loss,g (%)
EC, -0,20% WNgs 0,35*
Drip lossg (%)
Zawartg¢ kwasu mlekowego| -0,41+* WN 144 0,37*
Lactic acid contentymol g%) Drip 105544 (%)
Potencjat glikolityczny -0,24% | Zawartd¢ tuszczusrodmicsniowego | -0,14%
Glycolytic potential gmol g*) Intramuscular fat content (%)
L* 0,218 Zawartd¢ biatka ogdlnego (%) 0,27
Total protein content (%)
a* -0,22% Zawartdé suchej masy (%) -0,62*
Dry matter content (%)
b* -0,31+*

Objanienia: NS — nieistotne statystycznie; ** — istopray p<0,01; * — istotne przy g 0,05
Explanations: NS — statistically not significant:*significantat at §0.01; * — significantat at g 0.05
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Tabela 4. Cechy jakoi i przydatndci technologicznej ngsa tucznikdw zrénicowanych tempem wzrostu
Table 4. The traits of the quality and technolobicsefulness of meat of porkers differentiated biydgain

Cecha Grupa | Grupa Il Grupa I Ogétem
Trait Group | Group Il Group NI Total Femp.
(n =39) (n=78) (n=32) (n =149)
6,50 A 6,59 AB 6,65 B 6,58 -
pH: 0,27 0,17 0,17 0,21 4.9
6,08 A 6,33 B 6,35 B 6,29 -
pH2 0,30 0,23 0,23 0,26 9,06
5,68 B 5,56 A 553 A 5,58
pHze 0,11 0,09 0,10 0,11 26,30
5,55B 5,40 A 5,40 A 5,44
PHas 0,13 0,09 0,10 0,12 27,40
3,90 3,45 2,96 3,45 s
EC. 2,24 0,88 0,74 1,24 2.00"
Zawarté¢ kwasu mlekowego 53,07 B 36,44 A 35,46 A 40,58 29 17+
Lactic acid contentyfmol g) 14,86 10,62 10,80 13,99 '
Potencjat glikolityczny 133,69 130,77 120,58 129,34 2 51NS
Glycolytic potential gmol g%) 35,28 18,74 27,31 26,10 ’
L* 56,55 B 54,32 A 53,08 A 54,64 9 7%
4,80 2,78 2,79 3,62 ’
a* 14,32 14,50 14,24 4,40 0.7s
1,10 1,25 0,84 1,13 '
b 5,70 B 5,13 AB 4,47 A 5,19 7 Bgrr
1,32 1,53 0,58 1,39 ’
0,98 B 0,89 A 0,89 A 0,91 -
R1 0,09 0,03 0,03 0,06 39,04
TY 103,96 103,02 104,20 103,52 0.93's
Technological yield (%) 5,02 5,00 3,72 4,76 ’
WHC 571B 5,00 AB 4,29 A 5,02 6.08%
Water Holding Capacity (cfh 1,48 1,69 1,85 1,74 ’
WNag 5,83 6,70 6,40 6,41 1 46
Drip lossig (%) 2,98 2,43 2,48 2,60 ’
WNgg 8,11 A 10,59B 11,18 B 10,06 9 7ge
Drip losse (%) 3,37 3,07 3,60 3,46 ’
WN144(%) 10,14 A 11,76 B 14,22 C 11,80 15,97+
Drip losg.44 (%) 3,13 2,50 3,13 3,25 '
Zawartg¢ thuszczusrédmigsniowegg 1,70 1,61 1,72 1,65 0.4d's
Intramuscular fat content (%) 0,61 0,58 0,58 0,59 ’
Zawarta¢ biatka og6lnego 22,90B 22,46 A 22,61 AB 22,61 6.50%
Total protein content (%) 0,86 0,54 0,44 0,65 ’
Zawartg¢ suchej masy 25,15B 23,56 A 23,53 A 23,99 6560+
Dry matter content (%) 1,07 0,63 0,35 1,03 '

Objasnienia: W tabeli podano wakai $rednie +odchylenie standardowe; NS — nieistotng/stigcznie; ** —
istotne przy p< 0,01;$rednie oznaczone z0ymi literami ré@nia sig od siebie istotnie

Explanations: In table the mean values tstandavihtien are given; NS — statistically not signifita** —
significantat p< 0.01; means signed by different letters diffengigantly

Wsréd analizowanych parametrow podstawowego skladunatznego tkanki mi
$niowej w istotnej korelacji z tempem wzrostu pozwsita zawart@ biatka ogdinego
(ryy = —0,27%) i suchej masy 4= —0,62**) (tab. 3).

Nie odnotowano istotnych statystycznie korelaginpa wzrostu tucznikéw z prze-
wodndicia elektryczm tkanki misniowej (EG), jasndcia barwy mesa (L*) i jej wysy-
ceniem w kierunku barwy czerwonej (a*), wshikiem wydajndci technologicznej
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miesa w procesach peklowania i parzenia (TY), zdaioutrzymywania wody wiasnej
(WHC), wyciekiem naturalnym w 48 post mortem (WN,g) ani zawartécia ttuszczu
srodmiesniowego (tab. 3).

Przeprowadzona — w uktadzie nieortogonalnym — aaaliariancji wykazata istotne
statystycznie ( 0,01) zrénicowanie grup tucznikéw o #ym tempie wzrostu w za-
kresie takich parametréw charakteryzyjch jaka¢ i przydatng¢ technologicza miesa,
jak: zakwaszenie tkanki gginiowej do 48 hpost mortem, zawarté¢ kwasu mlekowego,
jasné¢ barwy mesa i jej wysycenie w kierunku barwbltej, intensywnéé przemian
energetycznych wyeamna wskanikiem R, WHC, wyciek naturalny od 96 h po uboju,
zawart@¢ biatka ogélnego i suchej masy (tab. 4).

Jedynie dla wycieku naturalnego, otemego w 144 Ipost mortem, srednie wszyst-
kich analizowanych grup #hity sie od siebie istotnie. W przypadku pozostatych, po-
twierdzonych statystycznie mdic, srednie wartéci odnotowane dla grypy Il (o tempie
wzrostu 621-740 g dié) byly pasrednie medzy grupami | i Ill (pH, b*, WHC) mdz
zblizone dosrednich wartéci grupy Il (pH,, pHos, pHis, Zawarté¢ kwasu mlekowego, L*,
R1, WNgg, zawarté¢ suchej masy) (tab. 4). Nie stwierdzono istotndgtystycznie oddzia-
tywania grupy rasowej na badane cechy §akoprzydatndci technologicznej msa.
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Ryc. 2. Czstas¢ wyskpowania tusz z msem normalnym i wadliwym w analizowanych grupach
tucznikdw ré&niacych s tempem wzrostu
Fig. 2. The frequency of carcasses with normalfanlty meat among analyzed groups of fatteners
differentiated by growth rate

Analizujac czstas¢ wystpowania odchyle jakosciowych mgsa, stwierdzono wraz ze
zwigkszeniem tempa wzrostu tucznikéw wyra tendeng; do spadku odsetka tusz zeg@m
o prawidlowych parametrach ja (92,31% w grupie |, 75,64% w grupie Il i 59,386
grupie Ill) na rzecz wyranego zwgkszenia cgstasci tusz z misem kwanym (odpowiednio
0%, 24,36% i 40,62%) (rys. 2), co nie znalazio @dodzwierciedlenia w wielkoi wskazni-
ka wydajndci technologicznej msa w procesach peklowania i parzenia (tab. 4).
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DYSKUSJA

Uzyskane w niniejszej pracy, zaprezentowane wit@belartgci wspotczynnikéw ko-
relacji fenotypowych prostych wyraie wskazuj na wiksze zakwaszenie tkanki ¢émia
longissimus lumborum we wczesnym okresie poubojowym u tucznikbw odzajacych sg
najmniejszym tempem wzrostu (grupa |), co zostatwijgrdzone najwisz, zawartécia
kwasu mlekowego w tkance ganiowej i najbardziej intensywanprzemian energetyczg
(Ry) w 45 min po uboju (tab. 4). Wspo6tczynniki korgidenotypowych prostych odnoto-
wane dla tempa wzrostu tucznikdw oraz cechgakich migsa okrélanych we wczesnym
okresie poubojowym (do 2 h) byly dd@swyysokie (k, = —041 dla zawartgi kwasu mleko-
wego do r, = —0,50 dla R i zostaty potwierdzone statystycznie przy ®,01 (tab. 3).
Interesujcy wydaje st fakt, ze w przypadku pH tkanki rginia LL okreslanego w 24 i 48 h
po uboju — a wic w okresie, kiedy nagtit juz proces dojrzewania gga — najsilniejszym
zakwaszeniem charakteryzowatle siieso tucznikdw o najwkszym tempie wzrostu (gru-
pa Ill) (tab. 3 i 4). Omawiane zjawisko znalaziotvgierdzenie w najwgkszej czstoici
wystepowania mgsa wadliwego typacid meat, dla ktérego kryterium diagnostycznym jest
wartas¢ pHy, w tej grupie tucznikéw (40,62% tusz zgsem wadliwym typu AM w grupie
[, wobec 24,36% w grupie Il i 0% w grupie ).

Analogiczry sytuacg jak dla grupy Il tucznikbw o najwaszym tempie wzrostu
Krzecio i in. [2008] stwierdzili dla wariantu AA genualpastatyny CAST/Rsal). Kri-
stensen i in. [2002] przgli hipotez, ze wysokie tempo wzrostéwin w okresie tuczu
moze wynikat z podwyzszonego tempa przemian biatek zachagizh na skutek aktyw-
nosci okreslonych enzymoéwn vivo (mu-kalpaina, m-kalpaina, kalpastatyna), co w kon-
sekwencji znajduje odzwierciedlenie w ksztaltowasigukruchagci migsa w okresie jego
dojrzewania poubojowego. Ww. autorzy odnotowali aloél korelacg pomidzy ak-
tywnoscia m-kalpainy i tempem wzrostu tucznikéw (r = 0,35=P0,03), stwierdzap
ponadto,ze wysoki tzw. potencjat proteolityczny (wskdk mu-kalpaina : kalpastatyna)
in vivo warunkuje przemiany proteolityczne tkankicgmiowej (w tym proces tenderyza-
cji migsa) take w okresie poubojowym. Ta& z wynikéw uzyskanych przez Migdata
i in. [2006] mazna wnioskowd, ze tuczniki o wgkszych przyrostach dziennych, szybciej
rosmce, charakteryzaj sic bardziej kruchym mgsem, o lepszej przawalngci. Na
podstawie zaprezentowanych wynikow badaasnych oraz danych z §piiennictwa
mozna przypuszcaa ze wysokie tempo wzrostu zgcia tucznikow i zwizana z nim
specyficzna, zrinicowana aktywn& przemian proteolitycznych i energetycznymbst
mortem maze by zwiazana z aktywngia uktadu kalpainy—kalpastatyna i warunkowana
okreslonym genotypem zwiest w tym zakresie.

Istotry, dodatn zaleznosé dla WN i tempa wzrostu odnotowano dla WN dlage-
go dopiero w 96 h i 144 post mortem (tab. 3 i 4). Podobnjak w niniejszej pracy ten-
dencf odnotowat Lebret [2008]. Z kolei Moeller i in. [@8] stwierdzili blisk zera
zaleznos¢ miedzy wyciekiem naturalnym z tkanki ggmiowej tucznikéw a ich tempem
wzrostu (r = —0,07). Analogicznie Kgzio [2009] nie stwierdzita istotnego statystycznie
zréznicowania tempa wzrostu tucznikdw mieszéw r&znigcych sé wyciekiem natural-
nym, niezalenie od ich genotypu wzgllem gentRYRL.

Nowachowicz i in. [2009], analizaf jakas¢ migsa loszek rasy wielkiej biatej pol-
skiej, nie stwierdzili istotnego statystycznie zmitowania stopnia zakwaszenia tkanki
migsniowej, jasndéci barwy mgsa ani zawartei biatka rozpuszczalnego gaizy grupa-
mi o zr&nicowanym tempie wzrostu (ok. 661 g d#fd 736 g dzia™).
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Podobn tendeng jak w niniejszej pracy (tab. 4) odnotowali Sobotka. [2012],
stwierdzagc jasniejszy barwg migsnia longissmus dorsi i jej wigksze wysycenie w kie-
runku barwyzottej u tucznikbw o mniejszym tempie wzrostu. Ciaaay nie potwierdzili
jednak omawianej zatacsci dla migsnia semimembranosus.

Correa i in. [2006] w badaniach przeprowadzonycHiecmnej grupie (340 osobni-
kow) mieszacow tréjrasowych duroes (landrcex yorkshire) nie stwierdzili istotnych
statystycznie rinic w wartagci pH, wycieku naturalnym ani barwie gdnia najdhiszego
grzbietu mgdzy grupami tucznikébw o edym tempie wzrostu. Candek-Potokar i in.
[1999] w swoich badaniach stwierdzili natomiagt, mniejszemu tempu wzrostu — na
skutek limitowanegaywienia tucznikow — towarzyszy podwszony wyciek naturalny
i mniejsza kruch& miesa.

Z technologicznego punktu widzenia istotny wydagefakt, iz miedzy grupami ra-
niacymi sk tempem wzrostu nie odnotowano istotnych statysiigczyznic w wydajnaci
technologicznej msa w procesach peklowania i obrébki termicznej (TWynika to
najprawdopodobniej z niewielkiej zmieniod pH,, (5,58 +0,11) w badanej grupie zwie-
rzat, determinujcej wydajnd¢ technologicza migsa w przetwdrstwie.

WNIOSKI

1. Zaprezentowane rezultaty badaskazuj na silniejsze zakwaszenie tkankiemi
$nia longissimus lumborum i najbardziej intensywn przemiag energetyczap (R;) we
wczesnym okresie poubojowym (45 min) u tucznikOwermtzajcych sg niskim tem-
pem wzrostu (grupa I).

2. Najsilniejszym zakwaszeniem w 24 h i 4&dst mortem odznaczalo gi migso
tucznikdw o najwyszym tempie wzrostu (grupa lll), co znalazio potd#Eenie w naj-
wigkszej czstasci wyskpowania misa wadliwego typuacid meat w tej grupie tuczni-
kow (40,62% tusz z resem wadliwym typu AM w grupie Ill, wobec 24,36% vugie Il
i 0% w grupie I).

3. Nie stwierdzono istotnych statystyczniezm@ w wydajngci technologicznej
w procesach peklowania i obrébki termicznej (TY)esai tucznikéw zrénicowanych
tempem wzrostu.
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Summary. The aim of the study was to analyze the quality #echnological usefulness of meat of
porkers differentiated by the daily gain. The irtigetions were conducted on 149 two-
crossbreeds fatteners: (L x Y) and (L x D). Basinglee distribution of the average daily gain in
the analysed group three subgroups of fatteners distinguished: group<d 620 g day, group I
>620 and<740 g day, group Il >740 g day. In group | with a low daily gain, a stronger atyjd
of LL muscle and the most intensive energetic tueno(R1) in an early period post mortem
(45 min) were noted. The meat of fatteners withhtghest daily gain (group 1ll) was characteri-
zed by greater acidity in 24 and 48 hrs post martemas confirmed in the highest frequency of
carcasses with faulty acid meat (40.62% of carcagse24.36% in group Il and 0% in group I).
There were not any statistically significant difflaces in the technological yield in curing and
cooking processes of meat of fatteners differeedidty daily gain.

Key words: porkers, daily gain, meat quality



