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Warto$¢ rzezna i jako$¢ miesa §win ras lokalnych w Polsce
Slaughter value and quality of meat of Polish local breed pigs

Streszczenie. Celem opracowania jest przedstawienie wynikéw dotychczasowych badan
uzytkowosci tucznej, wartosci rzeznej oraz jako$ci migsa krajowych $win ras rodzimych. Swinie
rasy pulawskiej, ztotnickiej biatej i pstrej odznaczaja si¢ mniejsza migsnoscia (przecigtnie
010,53%) w poréwnaniu z pozostatymi rasami krajowymi — polska biata zwistoucha (pbz)
i wielka bialg polska (wbp). Tusze $win rasy ztotnickiej pstrej i zlotnickiej biatej uzyskujg klase
jakosci handlowej R, przy $redniej miesnosci odpowiednio 45,40 i 46,33%, a rasy putawskiej —
klas¢ U, z przecigtng migsnoscia 50,56%. Z kolei tusze $win rasy pbz i wpb uzyskuja klase E,
0 $redniej miesnosci 58,82%. Srednia zawarto$é thiszczu §rodmiesniowego w migsie ras rodzi-
mych wynosi 2,51% i jest wyzsza o 1,00 p.p. w poréwnaniu z tucznikami rasy pbz i wbp. Przekla-
da si¢ to na wigksza warto$¢ energetyczng migsa ras rodzimych, jak rdwniez wyzszy wskaznik
wartosci odzywczej (NQI) dla tluszczu. Mieso $win ras rodzimych w poréwnaniu z Krajowymi
rasami biatymi charakteryzuje si¢ ciemniejszg barwa. Zaletg tego surowca jest rowniez znacznie
mniejszy wyciek naturalny oraz termiczny, co zmniejsza straty podczas procesoOw przetwdrczych.
Reasumujac, nalezy stwierdzi¢, iz pomimo stwierdzonych réznic dotyczacych zaréwno wartosci
rzeznej tusz, jak i wiasciwosci fizykochemicznych surowca pozyskiwanego od tucznikéw ras
krajowych ich mieso odznacza sie relatywnie wysoka jakoscig. Wieprzowina ze $win ras rodzi-
mych stanowi doskonate migso kulinarne, co wynika z optymalnej zawartosci thuszczu §rodmie-
$niowego i jednoczes$nie znacznego udziatu biatka.

Stowa kluczowe: §winie ras krajowych, warto$¢ rzezna, jakos$¢ tkanki migsniowej

WSTEP

W ochronie globalnej bioréznorodno$ci waznym elementem jest precyzyjne okresle-
nie tacznej liczby ras na $wiecie oraz ich szeroka charakterystyka. Jedng z kategorii
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w stosowanej klasyfikacji sa rasy krajowe (local breeds), ktore wystepujg tylko na terenie
okreslonego kraju [FAO 2007]. Obecnie w obrgbie tej grupy wyrdznia si¢ dodatkowo
rasy rodzime, tj. populacje zwierzat wytworzone w okre§lonym regionie lub kraju na
bazie lokalnych, prymitywnych ras. Aktualnie rasy rodzime objete sa programami ochro-
ny zasobow genetycznych [Litwinczuk 2011].

W Polsce w hodowli zarodowej $win utrzymywanych jest 5 ras krajowych: polska
biata zwistoucha (pbz), wielka biata polska (wbp), putawska, ztotnicka biala i ztotnicka
pstra, przy czym trzy ostatnie, zgodnie z koncepcja ochrony bioréznorodnos$ci, naleza do
ras rodzimych. W roku 2016 liczebno$¢ loch rasy ztotnickiej pstrej wynosita 508 osobni-
kow, zlotnickiej biatej — 848, putawskiej — 1139, wbp — 3123, a pbz — 4511 [Blicharski
i Snopkiewicz 2017, Szyndler-Nedza i in. 2017].

Rasy rodzime sg doskonale przystosowane do miejscowych warunkéw srodowisko-
wych, klimatu i zasobow paszowych. Charakteryzuje je dlugowiecznos¢, wysoki poziom
cech matecznych i odporno$¢ na stres [Babicz i Bajda 2011, Babicz i in. 2016, 2017].
Jakkolwiek tuczniki ras rodzimych nie sa konkurencyjne pod wzgledem migsnosci dla ras
wysokomigsnych i ich mieszancow, to pozyskiwany z nich surowiec rzezny charaktery-
zuje si¢ wyzsza jakoScig konsumpcyjng, technologiczng i etyczna. Ta ostatnia wynika
glownie z faktu, ze rasy rodzime utrzymywane sa przede wszystkim w gospodarstwach
rodzinnych, o wysokim poziomie dobrostanu [Cebulska 2015, Janiszewski i in. 2015].

W krajach Unii Europejskiej wyroby produkowane z migsa rodzimych ras §win sg
cenionymi produktami. Przyktadem jest szynka ,jamon iberico de bellota” wytwarzana
z surowca uzyskanego ze $win iberyjskich [Barlowska 2011]. Réwniez w Polsce §winie
ras rodzimych wykorzystywane sa do produkcji wyrobow tradycyjnych. Na li§cie pro-
duktéw tradycyjnych zarejestrowanych przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju WSsi
znajduja si¢ m.in. ,,§winia rasy putawskiej”, wedliny ,,nadwieprzanskie”, mi¢so ze $wini
ztotnickiej pod nazwa ,,wielkopolska wieprzowina ztotnicka”, ,kietbasa w stoiku” —
produkowana z rasy zlotnickiej pstrej, ,,udziec pieczony” z rasy zlotnickiej biatej
[http://www.minrol.gov.pl/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Lista-
produktow-tradycyjnych].

Na jako$¢ migsa sktada si¢ wiele parametrow, w tym wartos¢ odzywcza (kalorycz-
no$¢, zawarto§¢ zwiazkow mineralnych, witamin, bialka, tluszczu), bezpieczenstwo
zdrowotne (obecnos$¢ toksyn, pasozytdw, bakterii chorobotworczych, wiruséw, lekow,
metali cigzkich), wlasciwosci technologiczne i sensoryczne (wodochtonno$é, pH, barwa,
zawarto$¢ tluszczu i bialka, zapach, krucho$é¢, soczysto§¢, smak) [Kajak i in. 2007].
Wplyw na te wyr6zniki jakoSciowe maja czynniki genetyczne (rasa, plec), fizjologiczne
(wiek, kondycja, stan zdrowotny) oraz $rodowiskowe (zywienie, system utrzymania,
transportu, uboju i obrobki poubojowej oraz Sposob i warunki przechowywania miesa).
Jako$¢ migsa z produkcji towarowej, nastawionej na maksymalizacje zysku poprzez
zwigkszenie tempa wzrostu i uzyskanie wysokiej migsnosci, przy jednoczesnym zmniej-
szeniu zuzycia paszy, jest uwarunkowana gldwnie przez zywienie i genotyp §win. Wzor-
cowy tucznik powinien odznacza¢ si¢ matym otluszczeniem, co zazwyczaj skutkuje
mniejsza zawartosciag tluszczu $rodmigsniowego. Wykazano natomiast, iz zawarto§¢
thuszczu $rodmigsniowego wynoszaca od 2,5 do 3% jest konieczna do utrzymania opty-
malnych walorow smakowo-zapachowych migsa [Grzeskowiak i in. 2009, Tyra 2013].
Ponadto surowiec migsny pozyskany z tucznikéw o wysokiej migsnosci obcigzony jest
nadmierng wodnistoscia, mata soczystoscia, nieprawidtowym zakwaszeniem i zbyt jasna
lub zbyt ciemng barwa miegsa [Blicharski i in. 2013].
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Celem opracowania jest przedstawienie wynikow dotychczasowych badan uzytkowosci
tucznej, wartosci rzeznej oraz jako$ci migsa pozyskiwanego ze $win ras krajowych.

CHARAKTERYSTYKA KRAJOWYCH RAS SWIN

Waznym elementem w planowym zagospodarowaniu $win ras krajowych jest wielo-
letnia tradycja ich hodowli, ktora w Polsce sigga I pot. XIX w. [Babicz i in. 2017].

Rasa polska biata zwistoucha (pbz) wywodzi si¢ od wielkiej $wini nizinnej wielkou-
chej (klapouchej), utrzymywanej w poétnocnej i srodkowej Europie (réwniez na terenie
Polski). Rasa pbz powstata w wyniku krzyzowania $wini ktapouchej ze §winig niemiecka
uszlachetniong krajowa typu westfalskiego oraz niemiecka uszlachetniona krajowa
i szwedzka krajowa. W 1962 r. zarzadzeniem Ministra Rolnictwa krajowej populacji
nadano nazwe ,polska biata zwistoucha”. Rasa charakteryzuje si¢ wysoka wartoscia
rzezng i uzytkowoscig rozptodows. Tuczniki dobrze wykorzystuja pasze i nadaja si¢ do
chowu w gospodarstwach prowadzacych intensywny i potintensywny system produkcji.

Historia $win rasy wielkiej biatej polskiej (wbp) sigga lat 70. XIX w. Rasa zostata
wytworzona w wyniku krzyzowania prymitywnych §win krajowych: polskiej duzej dtu-
gouchej i polskiej malej ostrouchej z rasg wielka biala angielskg i biala ostroucha.
W 1962 r. zarzadzeniem Ministra Rolnictwa rasie nadano nazwe wielka biata polska.
Swinie tej rasy charakteryzuja si¢ wysokim poziomem cech uzytkowosci rozptodowej,
stosunkowo wysoka miesnoscia oraz dobrym wykorzystaniem paszy. Swinie rasy wbp
(podobnie jak pbz) sa przystosowane do chowu w intensywnym lub pétintensywnym
systemie produkciji.

Prace hodowlane nad wytworzeniem rasy putawskiej (do 1951 r. $wini gotebskiej)
rozpoczeto w 1926 r. Materiat wyj$ciowy stanowilo stado ,taciatek” — mieszancow pry-
mitywnych §win krajowych (polska §winia ktapoucha i mata polska ostroucha) z impor-
towana rasg berkshire. Zwierzeta te udoskonalano poprzez krzyzowanie z rasa wielka
biatg angielska oraz intensywng selekcje. W 1951 r. wprowadzono oficjalng nazwg rasy
pulawska”. Obecna populacja $win rasy putawskiej jest utrzymywana w typie przej-
$ciowym, miedzy thuszczowo-migsnym i migsnym.

Prace nad rasami $win zlotnickich rozpoczeto w latach 40. XX w. na terenie Wiel-
kopolski. Populacje wyjsciowa stanowily mieszance prymitywnych $win dlugouchych
i krotkouchych, przywiezionych z terenéw Wilenszezyzny i Nowogrodka przez repa-
triantow. W 1962 r. uznano odrebnos¢ ras: zlotnickiej biatej w typie migsnym i ztotnic-
kiej pstrej w typie migsno-stoninowym.

Miedzynarodowe dziatania w kierunku zachowania bior6znorodnosci daty podstawe
do ochrony rodzimych ras §win w Polsce. Zgodnie z uchwata z dnia 29 sierpnia 1996 r.
Rady Hodowlanej ds. Hodowli Trzody Chlewnej przy Centralnej Stacji Hodowli Zwie-
rzat w Warszawie rasy: pulawska, ztotnickg bialg i ztotnicka pstra obj¢to ochrong jako
rezerwe genetyczna.

WARTOSC RZEZNA

Porownanie wynikéw oceny przyzyciowej mtodych $win ras rodzimych (putawskiej,
zlotnickiej biatej i pstrej) i polskich ras wysokomigsnych (pbz i wbp) wskazuje, ze naj-
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mniejszym przyrostem dziennym (423,5-479,0 g) i najmniejsza migsnoscig (48,05—
50,95%) oraz najwigksza $rednig gruboscia stoniny (17,05-19,85 mm) charakteryzujg si¢
$winie ras ztotnickich (tab. 1). Jeszcze mniejsze dzienne przyrosty (263,5 g) dla $win
zlotnickich biatych podajg Domanski i in. [1999]. Swinie rasy pulawskiej wykazuja
znacznie wigksze przyrosty dzienne (600 g), mniejsza grubos¢ stoniny (13,75 mm) oraz
wiekszg od 3 do 5 p.p. migsno$é (53,90%) w poréwnaniu z rasami ztotnickimi. Przyrosty
dzienne rasy pbz i wbp sa podobne i wynoszg odpowiednio 653 i 658 g, rowniez grubosé
stoniny jest zblizona i wynosi ok. 10 mm. Swinie rasy pbz i wpb wykazuja natomiast
najwigksza migsno$é, wynoszaca blisko 60% (tab. 1).

Swinie ras ztotnickich W odniesieniu do pozostatych analizowanych ras, podobnie
jak w przypadku oceny przyzyciowej, uzyskiwaty najnizsze wyniki w zakresie wskazni-
kow wartosci rzeznej (tab. 2). Migsnos¢ $win zlotnickiej pstrej i biatej byta zblizona
i wahata si¢ od 44,69 do 46,33%. W przypadku migsnosci §win rasy pulawskiej obser-
wowano wicksze zroznicowanie, siggajace 10 p.p. (od 45,30 do 55,47%). Maiorano i in.
[2012] dla $win rasy pbz uzyskali §redniag migsnos¢ 57,45%, tzn. wyzsza o 2 p.p. W pO-
réwnaniu ze $winiami rasy pulawskiej. Piorkowska i in. [2010] stwierdzaja jeszcze wiek-
sza miesnos¢ rasy polskiej biatej zwistouchej (59,20%). Kapelanski i in. [2006] oraz
Grzeskowiak i in. [2009] dla $win zlotnickich uzyskali najmniejsza powierzchni¢ oka
poledwicy wsrdd ras rodzimych, tzn. w zakresie od 33,97 do 37,45 cm. Wigksza wartos$¢
tego parametru u $wif rasy putawskiej (od 43,28 do 58,37 cm?) podajg natomiast Babicz
i in. [2009], Wojtysiak i Poltowicz [2014] oraz Pidrkowska i in. [2010]. Z kolei Maiora-
no i in. [2012] oraz Wojtysiak i Kaczor [2011] najwigksza powierzchni¢ oka poledwicy
(od 50,69 do 58,38 cm?) stwierdzili u $wii rasy pbz.

WARTOSC ODZYWCZA TKANKI MIESNIOWE]

Wartos¢ odzywcza migsa zwigzana jest z jego sktadem chemicznym, warto$cig ener-
getyczng i wskaznikami jakosci zywieniowej. W wyniku oceny sktadu chemicznego
migsnia najdluzszego grzbietu (tab. 3), stwierdzono zblizong zawarto$¢ wody u poszcze-
golnych ras, ktora wahata si¢ od 71,60 do 73,99% w migsie swin putawskich, od 71,74
do 73,64% u $win rasy zlotnickiej pstrej i ztotnickiej biatej. Najwicksza zawartos¢ wody
stwierdzono u §win rasy pbz (75,10%) i wbp (75,30%).

Wieprzowina, podobnie jak migso pozyskiwane z innych zwierzat, jest zrédlem pel-
nowartosciowego i fatwo przyswajalnego biatka. Jest ono niezbednym sktadnikiem po-
karmowym, wymaganym do budowy tkanek organizmu i ich odtwarzania. Wysoka za-
warto$¢ bialka jest niezwykle pozadana nie tylko ze wzgledow dietetycznych, ale row-
niez 1 technologicznych, z uwagi na zdolno$¢ utrzymywania przez biatko wody w miesie
[Blicharski i in. 2013]. Najmniejsza wséréd ocenianych ras zawarto$¢ biatka (21,8%)
stwierdzono w migsie $win rasy pbz, nastgpnie rasy putawskiej (22,0%), zas najwigksza
uzyskano w migsie rasy ztotnickiej biatej (24,5%) i ztotnickiej pstrej (24,5%) (tab. 3).

Zawartos¢ ttluszczu $rodmigsniowego byla najmniejsza w migsie §win rasy pbz (1,3%)
oraz zlotnickiej biatej (1,9%). Migso $win ztotnickich pstrych zawierato od 2,0 do 3,4% tlusz-
czu, a putawskich od 2,2 do 3,7%. Relatywnie wysoka zawarto$¢ thuszczu srodmigsniowego
stwierdzono réwniez w migsie $win ras rodzimych w innych krajach europejskich, tzn. Caser-
tana (4%), Nero Siciliano (3%) oraz Iberico (ok. 10%) [Pugliese i Sirtori 2012]. Zawartos¢



Tabela 1. Wyniki oceny przyzyciowej mtodziezy hodowlanej krajowych ras $win
Table 1. Performance test results of breeding pig youth of Polish local breeds

Wiek Masa ciata | Srednia grubosé Przyrost dzienny Migsno$é
Rasa N (dni) (kg) stoniny (mm) standaryzowany (g) (%) Zrodlo
Breed Age Body weight Backfat Standardized Meatiness Reference
(days) (kg) thickness (mm) daily gain (g) (%)
Putawska 2176 178 106,5 13,75 600,0 53,90 Szyndler-Nedza i in. [2016]
Pulawska
Ztotnicka biata ..
lothicka White 280 207 98,5 17,05 479,0 50,95 Szyndler-Nedza i in. [2016]
Zlotnicka pstra 92 202 88,5 19,85 4235 48,05 Szyndler-Nedza i in. [2016]
Zlotnicka Spotted ' ' ' ' y ¢ ’
Polska biata . .. Lo
zwistoucha 27432 - - 10,14 653,1 58,97 B"CharSk['Z'Oslg(]’pk'ew'cz
Polish Landrace
Wielka biata polska 12573 B B 10,03 658.2 5937 Blicharski i Snopkiewicz

Polish Large White

[2017]




Tabela 2. Warto$¢ rzezna $win ras krajowych
Table 2. Slaughter value of pigs of Polish local breeds

Masa Masa tuszy Powierzchnia
Rasa n ciata tucznika (kg) cieptej (kg) Migsnos¢ (%) oka poledwicy (cm?) Zrédto
Breed Body weight before Hot carcass Meatiness (%) Loir? A qe areg(cmz) Reference
slaughter (kg) weight (kg) Y
28 100 76,34 45,30 43,28 Wojtysiak i Pottowicz [2014]
Putawska ii
Pulawska 30 100 79,32 55,47 - Kasprzyk i in. [2013]
30 135 - - 58,37 Babicz i in. [2009]
Zlotnicka pstra 30 105 78,32 46,28 37,45 Grzeskowiak i in. [2009]
Zlotnicka Spotted 37 97 78,19 44,69 33,97 Kapelanski i in. [2006]
Ztotnicka biata , L
Zlotnicka White 30 105 80,17 46,33 36,20 Grzeskowiak i in. [2009]
Polska biata 48 110 92,88 57,45 50,69 Maiorano i in. [2012]
zwistoucha N
Polish Landrace 168 105 84,27 - 58,38 Woijtysiak i Kaczor [2011]
Wielka biala polska 84 100 - 59,20 55,20 Orzechowska i in. [2012]
Polish Large White 20 112 85,32 54,60 - Bocian i in. [2015]




Tabela 3. Sklad chemiczny mig$nia najdtuzszego grzbietu $win ras krajowych
Table 3. The chemical composition of musculus longissimus dorsi of pigs of Polish local breeds

Rasa n Bialkp (%) W.Oda (%) Thuszez §rodmigsniowy (%) | Popiot (%) Zrédlo
Breed Protein (%) | Moisture (%) Intramuscular fat (%) Ash (%) Reference
20 23,37 - 2,41 1,13 Babicz i in. [2013]
17 22,40 73,70 2,51 1,20 Florowski i in. [2006a]
Pulawska 10 22,00 71,60 3,70 1,20 Florowski i in. [2007]
Pulawska
30 22,40 73,99 2,20 1,11 Kasprzyk i in. [2013]
30 22,95 72,81 3,00 1,10 Milczarek i Osek [2016]
17 22,30 73,30 3,10 1,10 Florowski i in. [2006a]
Zlotnicka pstra 30 23,27 73,53 2,04 - Grzeskowiak i in. [2009]
Zlotnicka Spotted 20 24,54 71,74 3,44 - Szulc i in. [2012]
30 22,79 73,64 2,17 1,12 Jankowiak i in. [2010]
gg{‘;tgig B\i/a;ﬁe 30 24,5 72,40 1,87 - Grzeskowiak i in. [2009]
18 21,80 75,10 1,30 1,20 Florowski i in. [2006a]
Polska biata zwistoucha 6 23,10 73,15 2,67 1,08 Migdat i in. [2007]
Polish Landrace 20 23,12 74,10 1,58 1,20 Babicz i in. [2013]
8 22,10 75,05 1,25 0,85 Kasprzyk [2015]
Wielka biata polska 16 22,02 75,30 1,01 1,08 Stasiak i Kamyk [2001]
Polish Large White 6 23,77 72,67 2,48 1,08 Migdat i in. [2007]
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tluszczu w migsie ma szczegdlne znaczenie, poniewaz warunkuje powstanie przethuszczenia
srodmiesniowego, tzw. marmurkowato$ci, bardzo cenionej przez konsumentow. Thuszcz ma
wplyw réwniez na barwe, smak, krucho$¢ i soczystos¢ migsa [Wood i in. 1999], a optymalna
dla zachowania pozadanych cech sensorycznych zawarto$¢ thuszezu §rodmigsniowego powin-
na wynosi¢ od 2 do 3% [Wood i in. 1994].

Tabela 4. Warto$¢ energetyczna i indeks jakosci zywieniowej (NQI) biatka i thuszczu migsa $win

ras krajowych
Table 4. Meat energy value and nutritional quality index of protein and fat of Polish local
breeds pigs
Indeks jakosci zywieniowej
Rasa Energia (kJ/100 g) Nutritional quality index
Breed Energy (kJ/100 g) biatko tluszez
protein lipids

Pulawska 643 5,01 0,51
Pulawska
Ztotnicka pstra
Zlotnicka Spotted 654 597 0,49
Ztotnicka biata
Zlotnicka White 652 6,31 0.34
Polska biata
zwistoucha 599 6,33 0,33
Polish Landrace
Wielka biata polska
Polish Large White 609 6,33 0.33

Opracowanie wlasne na podstawie tabeli 3

Zawarte w tabeli 4 wyniki wskazuja na wigksza warto$¢ energetyczng migsa ras ro-
dzimych (pulawskiej, zlotnickiej bialej i pstrej), przy jednoczesnie wyzszym wskazniku
NQI dla tluszczu i nizszym dla biatka, w poréwnaniu z pozostatymi rasami krajowymi,
tj. pbz i wbp. Blicharski i in. [2013] podaja, iz przecietna kaloryczno$¢ schabu mieszan-
cow ras wbp i pbz wynosita 633 kJ, natomiast migsa odttuszczonego z tego elementu
511 kJ. Warto podkresli¢, ze uzyskane wartosci sa nizsze od podawanych dotychczas
w krajowych tabelach sktadu i wartos$ci odzywczej zywnosci.

PRZYDATNOSC TECHNOLOGICZNA I WEASCIWOSCI FIZYCZNE MIESA WIEPRZOWEGO

Barweg migsa oceniong instrumentalnie okreslaja trzy parametry: L* — jasno$¢, a* —
udzial barwy czerwonej i b* — udzial barwy z6ltej. Jasnos¢ jest niezwykle waznym para-
metrem jakosciowym, na podstawie ktoérego mozna okresli¢ m.in. przydatnos¢ technolo-
giczng surowca (warto§¢ L* > 51 zwykle wskazuje na obnizona wodochtonno$¢ migsa).
Konsumenci preferujg wieprzowing o ciemniejszej barwie [Szulc i Skrzypczak 2015,
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Milczarek i Osek 2016]. Wyniki przedstawione w tabeli 5 wskazuja, ze migso §win ras
rodzimych charakteryzuje si¢ ciemniejszg barwa niz surowiec $win polskich ras biatych.
Najnizszg warto$¢ L* (najciemniejszg barwe) stwierdzono w odniesieniu do migsa $win
ztotnickich biatych (L* = 43,88), wigksza natomiast u $win ztotnickich pstrych (46,43 <
< L* <49,29). Rowniez wartos¢ L* dla migsa $win rasy putawskiej w wigkszosci badan
byta nizsza niz 50. Natomiast Milczarek i Osek [2016] wykazali wigksza jasno$¢ migsa
$win rasy putawskiej (53,17), tj. poréwnywalng z jasnoscig migsa $win rasy pbz (51,14 <
< L* < 56,52). Generalnie wieprzowina pozyskiwana od rodzimych ras $win (zarowno
krajowych, jak i europejskich) odznacza si¢ ciemniejsza barwa w poréwnaniu z surow-
cem pozyskanym z ras wysokomigsnych [Szulc i Skrzypczak 2015].

Wodochtonnos¢ jest wskaznikiem warunkujacym przydatnos$¢ technologiczng migsa.
Surowiec, ktory charakteryzuje si¢ staba wodochtonnoscia, ma gorsza jako$¢ oraz wyka-
zuje ograniczong przydatno$¢ do przerobu [Szulc i Skrzypczak 2015]. U $win rasy pbz
wodochtonnos$é, okreslona metodg Graua i Hamma, wahata si¢ od 20,25 do 38,91%.
Migso $win putawskich charakteryzowalo si¢ wigksza zmiennos$cig tego parametru (od
18,31 do 33,85%). Podobng zmienno$¢ stwierdzono réwniez w przypadku migsa $win
rasy ztotnickiej pstrej (od 22,10 do 32,66%), za$ U §win rasy ztotnickiej biatej przecigtna
wodochtonno$¢ wynosita 29,88% (tab. 5).

Najwiekszy wyciek naturalny oznaczono w migsie $win rasy pbz (6,40%), a naj-
mniejszy w miesie §win rasy putawskiej (1,75%), ktore jednoczeénie charakteryzowato
si¢ najmniejszym wyciekiem termicznym (24,88%). Najwickszy wyciek termiczny
stwierdzono natomiast w przypadku migsa $win rasy wbp (38,09%) (tab. 5).

Pomiar pH tkanki mi¢$niowej pozwala okres$li¢ jako$¢ miesa. Najbardziej pozadane
przez konsumentow i producentdw jest migso pozbawione odchylen jakosciowych (okre-
$lane jako RFN, tzn. czerwone, jedrne, normalne), ktoérego pHas min jest wyzsze niz 5,8,
a pHz4 n waha sie od 5,5 do 6,0. Wyniki zawarte w tabeli 5 wskazujg generalnie na pra-
widtowy przebieg glikolizy poubojowej w miesie krajowych ras $win. W przypadku
tucznikow ras rodzimych $rednie pH migsa mierzonego po 45 min. oraz 24 h od uboju
odpowiadato warto$ciom przyjetym dla miesa normalnego RFN. Z kolei Kasprzyk
[2015] oraz Wojtysiak i Pottowicz [2014] podajg pH24 min 0 wartosci 5,43 oraz 5,48,
odpowiednio dla rasy pbz i wpb.

Florowski i in. [2006b], oceniajac jako$¢ migsa §win rasy wbp i pbz, wykazali 5-pro-
centowy udzial tusz obarczonych wada PSE. Kapelanski i in. [2006] oraz Grzeskowiak
i in. [2009] podkreslajg natomiast, ze migso wodniste generalnie nie wystepuje u $§win ras
rodzimych, zarowno polskich, jak i europejskich.

PODSUMOWANIE

Pomimo stwierdzonych réznic zardwno wartosci rzeznej tusz, jak i whasciwosci fizy-
kochemicznych surowca pozyskiwanego od tucznikow ras krajowych nalezy stwierdzic,
iz migso to odznacza si¢ relatywnie wysoka jakoscig. Korzystny efekt wykorzystania
wieprzowiny ze $win ras rodzimych jako migsa kulinarnego zwiazany jest z optymalna
zawartoscig tluszczu $rodmigsniowego, przy jednoczesnie wysokim udziale biatka. Pra-
widtowe cechy fizykochemiczne tego mig¢sa wskazuja rowniez na jego dobra przydatnosé
technologiczna.



Tabela 5. Wthasciwosci fizyczne i przydatnos$c technologiczna migénia najdtuzszego grzbietu ras krajowych
Table 5. Physical traits of musculus longissimus dorsi from Polish local breeds

Barwa CIE Wyciek Wyf: iek Wodochtonno$é
CIE colour termiczny .
Rasa n naturalny %) (%) Has i H Zrodio
Breed N . . (%) 4 Water holding | Pesmn | PHzen Reference
L a * ' Driploss @) | KNG | canacity (%)
P loss (%) pacity
30 | 5317 | 13,29 | 2,02 2,18 - 21,03 611 | 558 | Milczarek i Osek [2016]
30 | 4875 | 16,99 | 5,04 4,20 27,46 20,03 6,38 | 567 | Kasprzykiin.[2013]
Putawska Grze$kowiak i in.
. 20 | 4887 | 695 | 7,22 4,56 24,88 33,85 671 | 564 12006]
28 | 47,16 | 1436 | 3.39 175 35,92 18,31 678 | 563 W"Jtymf‘é‘o‘ll;;’“owmz
Ziotmickapstra | 30 | 47,97 | 473 | 501 3,41 29,36 32,07 632 | 556 Grzesg‘z"ovgg‘]k Hn.
g'%tﬂé‘;ka 20 | 4643 | 817 | 2,89 2,36 27,01 32,66 639 | 550 Szulc i in.[2012]

P 17 | 4929 | - - 3,30 - 22,10 - 554 | Florowskii in. [2006a]
ZYotnicka biata Grzeskowiak i in.
oo white | 30 | 43,88 | 627 | 495 3,36 27,62 29,88 638 | 553 [2008]

Polska biala 30 | 51,14 | 16,35 | 0,84 6,40 33,32 25,29 624 | 551 K\;avsﬂz;s/:; L Iink[a%;g%j]
zwisloucha 16 | 54,38 | 1461 | 365 - 31,98 38,91 6,75 | 564 ! y[2011]

Polish Landrace |1 5655 | 7,70 | 5,30 5,60 30,70 20,25 - 5,43 Kasprzyk [2015]
Wielka biata

polska Wojtysiak i Pottowicz
bolish Large 30 | 4962 | 12,63 | 3,04 3,68 38,09 22,68 645 | 548 [2014]

White
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Zrédlo finansowania: Prace zrealizowano w ramach projektu BIOSTRATEG ,,Kierunki wykorzy-
stania oraz ochrona zasobow genetycznych zwierzat gospodarskich w warunkach zrownowazone-
go rozwoju” wspotfinansowanym przez Narodowe Centrum Badan i Rozwoju w ramach Strate-
gicznego programu badan naukowych i prac rozwojowych ,.Srodowisko naturalne, rolnictwo
i le$nictwo” (BIOSTRATEG2/297267/2/NCBR/2016).

Summary. The objective of this work is to present the results of current studies relating to fatten-
ing, slaughter value and quality of meat obtained from the Polish local breeds. Polish native pigs
(Pulawska, Zlotnicka White and Spotted) are characterized by lower meatiness (on average
10.53%) in comparison with other Polish local breeds i.e. Polish Landrace (PL) and Polish Large
White (PLW). On the one hand, the commercial quality of carcasses is at the R class level in the
case of Zlotnicka Spotted (with the average meatiness 45.40%) and Zlotnicka White (46.33%) and
U class in the case of carcasses of Pulawska breed (with the average meatiness 50.56%). On the
other hand, carcasses of PL and PL belong to E class (with an average meatiness of 58.82%). The
average intramuscular fat content in Polish native breeds is 2.51% and was higher by 1.00 pp. in
comparison with PL and PLW fatteners. This resulted in a higher energy value of meat from Polish
native breeds, as well as higher NQI for fat. Meat from Polish native breeds is characterized by
darker colour in comparison with white local breeds. The advantage of this meat is a significant
lower drip and cooking loss, which reduces losses during the production processes. To sum up,
meat obtained from fatteners of local breeds is characterized by relatively high quality, in spite of
differences in slaughter value as well as physicochemical properties. In the case of pork from
Polish native breeds, the beneficial effect of using it as culinary meat is related to the optimal
intramuscular fat, and at the same time a high proportion of protein.
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