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Pomimo wahan na rynku drobiarskim, zwigzanych z obawg konsumentéw
przed mozliwoscia wystapienia w Polsce influenzy ptakéw, dréb nadal cieszy
si¢ znacznym popytem. Gtéwny problem higieniczny stanowi zanieczyszczenie
mikrobiologiczne drobiu rzeznego w trakcie uboju [3, 6]. Dlatego tez niezwykle
wazna stata si¢ kontrola sanitarno-higieniczna podmiotéw gospodarczych, ktére
zajmuja si¢ ubojem, rozbiorem tuszek oraz przetworstwem migsa drobiowego.
Wedtug Lisa [6] w Polsce w r. 2000 ubojowi pod nadzorem weterynaryjnym
poddano ponad 11 mln kur, 340 mln kurczat rzeznych i 4,5 mln ggsi. Gléwnymi
przyczynami konfiskat byty wychudzenie i niedostateczne wykrwawienie, na-
tomiast choroby zakazne, inwazyjne 1 grzybicze rejestrowano sporadycznie.
Sposréd choréb zakaznych salmoneloza stanowita jedynie 0,003% u kur oraz
0,0001% u kurczat rzeznych. Wojton i wsp. [11], oceniajac mikrobiologicznie
tuszki drobiowe, wykazali, ze w roku 1994 zdyskwalifikowano ich ok. 11%, a w
roku 1995 ok. 9%.

Bakteriologiczne zanieczyszczenie tuszek i produktéw drobiowych moze
prowadzi¢ do zakazenia ludzi [2]. W latach 1993-1998 migso drobiu i jego
przetwory stanowily 106 ognisk zatru¢ pateczkami Salmonella w Polsce [8].
Natomiast zdaniem Fehlhabera [3] migso drobiowe pomimo do$¢ czgstego za-
nieczyszczenia pateczkami Salmonella stosunkowo rzadko jest zrédiem salmo-
neloz ludzi. Przyczyna tego wedlug autora jest prawdopodobnie poddawanie
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tuszek drobiowych zabiegom termicznym. Zanieczyszczenie salmonelami migsa
drobiu jest waznym problemem réwniez za granica [2, 3, 5, 7]. W Niemczech w
r. 1994 stwierdzono, ze 16,7% prébek migsa drobiowego bylo zanieczyszczo-
nych pateczkami Salmonella [3]. Natomiast w Wielkiej Brytanii wyniki badan
przeprowadzonych w latach 1998-2000 wykazaly obecnos$¢ tych bakterii w 25%
tuszek [5]. Znaczne zanieczyszczenie mikrobiologiczne drobiu wystgpowato
réwniez w Stanach Zjednoczonych [9]. Roy i wsp. [9], oceniajac 4745 prébek
pochodzacych z produktéw drobiowych, drobiu i $srodowiska, w 11,99% stwier-
dzili obecnos$¢ salmoneli. Obecnie jednak zanieczyszczenie mikrobiologiczne
produktéw drobiowych ulegto zmniejszeniu ze wzgledu na wprowadzenie od-
powiednich systeméw kontroli produkcji, poczawszy od surowca az do otrzy-
mania produktu koncowego (system HACCP).

Celem badan byto przeprowadzenie oceny zanieczyszczenia bakteriologicz-
nego tuszek i elementéw drobiowych w wojewddztwie lubelskim w latach
2002-2005.

MATERIAL I METODY

Badania przeprowadzono w latach 2002-2005. Material badawczy stanowily tuszki kurczat
brojleréw, pochodzace z czterech zaktadéw produkcyjnych w powiatach lubelskim i putawskim
(228 szt.), tuszki gesi, jedynie z wojewddztwa lubelskiego (36 szt.) oraz 13 elementéw (filety z
kurczat brojleréw). W ocenianym materiale oznaczano: pateczki Salmonella z podziatem na grupy
serologiczne, liczbg bakterii z grupy coli i 0g6lna liczbg bakterii tlenowych, pobierajac wymazy z
powierzchni skéry. Salmonele oceniano w r. 2002 w 116 probkach tuszek kurczat, 12 prébkach
tuszek gesi i 8 probkach elementow, zas w r. 2003 — w 44 tuszkach kurczat i 5 elementach. Nato-
miast liczbg bakterii z grupy coli i 0g6lna liczbg bakterii tlenowych badano w 2002 r. w 88 préb-
kach tuszek kurczat i 12 probkach tuszek gesi, w r. 2003 — w 60 tuszkach kurczat i 16 tuszkach
gesi, w r. 2004 w 32 tuszkach kurczat i 4 tuszkach gesi, a w r. 2005 w 20 tuszkach kurczat i 4
tuszkach gesi. Badania bakteriologiczne wykonane w latach 2002—-2003 zostaty przeprowadzone
na podstawie Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnoéciowej z dnia 20 stycznia
r. 1999 W sprawie szczegotowych warunkow weterynaryjnych wymaganych przy uboju zwierzqt
rzeznych oraz rozbiorze i sktadowaniu miesa, za$ w latach 2004-2005 zgodnie z Rozporzadze-
niem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 17 lipca 2003 r. W sprawie szczegétowych warun-
kow weterynaryjnych wymaganych przy uboju zwierzqt rzeznych oraz rozbiorze i wprowadzaniu
na rynek miesa tych zwierzqt. Pateczki Salmonella wykrywano w latach 2002-2003 wg PN ISO
6579: 2002 i PN EN ISO 6579: 2003. Przynaleznos¢ salmoneli do poszczegdlnych grup serolo-
gicznych okreslano przeprowadzajac aglutynacj¢ szkietkowa przy uzyciu surowic diagnostycz-
nych. Liczbg bakterii z grupy coli oznaczano wg PN-A-82055-10: 1997 i PN-ISO 4832: 1998,
za$ 0gdlna liczbe bakterii tlenowych i wzglednie tlenowych / cm® wg PN ISO 4833: 1998 i PN-
EN ISO 4833: 2004.
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OMOWIENIE WYNIKOW

Obecnos¢ pateczek Salmonella w surowcach drobiarskich przedstawiono w
tabeli 1. Sposréd ocenianego asortymentu drobiarskiego najbardziej zanieczysz-
czone salmonelami byty tuszki kurczat. W r. 2002 przebadano 116 prébek,
stwierdzajac obecno$¢ tych drobnoustrojéw w 58,59% tuszek. Natomiast w
r. 2003 ocenie poddano jedynie 44 tuszki, wykazujac w nich pateczki Salmonel-
la w 6,82%. Otrzymane wyniki potwierdzaja badania Sawickiej-Wrzosek i Ma-
ciak [10], ktére u kurczat i kur wykazaly réwniez najwyzszy odsetek zanie-
czyszczenia wymienionymi bakteriami (16,47%) w poréwnaniu z innymi gatun-
kami drobiu. Wojton i wsp. [11], oceniajac wystepowanie Salmonella spp. w
tuszkach drobiowych w latach 1994-1995, stwierdzili, ze zawarto$¢ tych bakte-
rii byla zblizona i wynosila 5,43% i 4,40%. Natomiast wedtug niektérych auto-
réw [1, 7] tuszki drobiu czesto wykazuja zanieczyszczenie paleczkami Salmo-
nella, za$ czgsto$¢ ich izolacji uzalezniona jest od liczby prébek, sposobu ich
pobierania i metod badan mikrobiologicznych.

W tuszkach gesi bakterie te stwierdzono tylko jednokrotnie w r. 2002 i sta-
nowily one 16,67%. Natomiast Sawicka-Wrzosek i Maciak [10] nie wykazaty
obecnosci salmoneli u tego gatunku ptakow.

W przypadku elementéw drobiowych odsetek prob, w ktérych stwierdzono
pateczki Salmonella, wahat si¢ od 50,00% w r. 2002 do 60,00% w r. 2003.
Znaczny odsetek tych bakterii w elementach drobiowych wynikat prawdopo-
dobnie z niewielkiej liczby przebadanych prébek. W badaniach przeprowadzo-
nych przez Sawicka-Wrzosek i Maciak [10] drobnoustroje te izolowane z ele-
mentéw drobiowych stanowity jedynie 5,13%.

W ocenianych tuszkach kurczat w r. 2002 najczgsciej stwierdzano salmonele
z grupy serologicznej DO — 31,54%, rzadziej z gr. CO — 18,72%, a najrzadziej z
BO - 8,33%. Wyniki te potwierdzaja badania innych autoréw [7, 10]. Sawicka-
Wrzosek i Maciak [10] w tkance mig$niowej kurczat i kur stwierdzity réwniez
przewage grupy DO — 64,52%. W mniejszym odsetku wystgpowata grupa CO
(25,80-27,45%), za$ w najmniejszym BO (nieznacznie ponad 10%). Podobne
wyniki otrzymali Bystron i wsp. [2], najcze¢sciej rejestrujac paleczki z grupy
serologicznej DO, a najrzadziej z BO. Mikotajczyk i Radkowski [7] w bada-
niach wlasnych wykazali, Ze najcze$ciej stwierdzanym typem serologicznym w
zakazeniach kur i kurczat rzeznych byla Salmonella enteritidis. Zdaniem niekto-
rych autoréw [2, 4] do dominujacych u drobiu serowaréw nalezaly Salmonella
enteritidis (53,3%) i S. typhimurium (10,6%).



Tab. 1. Obecno$¢ pateczek Salmonella w surowcach drobiarskich
Presence of Salmonella rods in the poultry raw materials

Liczba ocenianych prébek

Miejsce Gatunek 2002 2003
ochodzenia Asortyment drobiu grupa serologiczna grupa serologiczna
P przebadane dodatnie (%) salmoneli przebadane dodatnie (%) salmoneli
tuszki kurczgta 48 3(6,25) DO 44 3(6,82) DO
(zaktad I) 1(2,05) CcO
2
g tuszki kurczeta 28 3(10,71) DO S S S
- (zaktad IT)
3
3
£ tuszki gesi 12 2 (16,67) BO —_ —_ —_
elementy kurczeta 8 4 (50,00) DO 5 3 (60,00) DO
v tuszki
Z (zaklad T) kurczgta 24 2(8,33) BO e o —_—
< 1(4,17) CcO
= 2(8.33) DO
<
§ (Z‘a‘zﬁ‘m kurczeta 16 2 (12,50) co S - S
1(6,25) DO
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Natomiast w tuszkach gesi wystgpowaly bakterie z gr. BO — 16,67%, za§ w
elementach z DO — 50,00%. W r. 2003 zaréwno w tuszkach kurczat, jak i ele-
mentach wykazano obecno$¢ salmoneli z grupy DO.

Obecno$¢ bakterii z grupy coli i 0gdlng liczbg bakterii tlenowych w tuszkach
drobiu przedstawia tabela 2. W r. 2002 w ocenianych tuszkach kurczat na 88 pro-
bek w 22 liczba bakterii z grupy coli / cm® skéry przekraczata norme, zas ogélna
liczba bakterii tlenowych / cm” w 21 tuszkach (Rozp. Min. Rol. i Gosp. Zywn. z
dn. 20 stycznia 1999 r.). W r. 2003 przebadano w sumie 60 tuszek kurczat, w 5
wykazano zwiekszona liczbe bakterii z grupy coli / cm®, a w 15 — bakterii tleno-
wych / cm®. Znaczna liczba bakterii w tuszkach moze wiaza¢ si¢ z zanieczyszcze-
niem mikrobiologicznym drobiu rzeznego podczas procesu ubojowego [3].

Badaniami przeprowadzonymi w latach 2004 i 2005 stwierdzono, ze zaréw-
no liczba bakterii z grupy coli, jak i ogélna liczba bakterii tlenowych miescita
si¢ w granicach normy (Rozp. Min. Rol. i Rozwoju Wsi z 17 lipca 2003 r.).
Jednak liczba ocenianych prébek byla znacznie nizsza niz w latach poprzednich.

Na przestrzeni lat 2002-2005 zbadano jedynie 36 tuszek ggsi. W r. 2002
ogélna liczba bakterii tlenowych / cm® przekroczyta norme w 75,00%, zas w
roku nastgpnym w 25,00%. Natomiast w pozostatych latach liczba tych drobno-
ustrojow ksztattowata sie¢ w granicach normy. Liczba bakterii z grupy coli / cm’
w catym okresie badawczym nie przekroczyta obowiazujacych norm.

Zmniejszone zanieczyszczenie bakteriologiczne surowcéw drobiarskich w
latach 2004-2005 wynika prawdopodobnie z wprowadzenia doktadnej kontroli
catej produkcji poprzez system HACCP.

WNIOSKI

1. Badane surowce drobiowe wykazywaty zanieczyszczenie pateczkami Sal-
monella.

2. W tuszkach kurczat najcze$ciej stwierdzano grupg serologiczng Salmo-
nelli DO, w tuszkach gesi wystgpowala grupa BO, za§ w elementach DO.

3. W latach 2002-2003 zanieczyszczenie bakteriologiczne surowcéw dro-
biarskich bylo wyzsze niz w latach 2004-2005.
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SUMMARY

The research material was made up by the carcasses of chickens and geese as well as cuts
(chicken fillet). Salmonella rods, bacteria count from coli group and the total count of aerobes
were determined. Among the examined poultry products, the most contaminated appeared to be
chicken carcasses, especially in 2002 (58.59%). In the goose carcasses these bacteria were re-
corded in 2002 only and the contamination made up 16.67%. For the poultry cuts, the percentage
of positive tests reached 50-60%. In the chicken carcasses the serological group of salmonella
occurring most frequently was DO (31.54%), while BO (8.33%) most seldom. In the goose car-
casses, BO group was recorded (16.67%) and in the cuts — DO (50.00%). Over the years 2002—
2003 in the chicken carcasses, coli bacteria count/ cm® of skin and total count of aerobes/cm’
exceeded the standards, whereas in 2004—-2005 they were found within the normal range. Aerobes
total count in the goose carcasses in 2002 surpassed the norm by 75.00%, while in 2003 by
25.00%. In the other years these microbes count was contained within the limits. Coli bacteria
count did not exceed the valid standards throughout the experimental period.



